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＊本系總畢業學分數為 128 學分，分下列七項： 

（一）通識核心課程必修 18   學分 

（二）通識博雅課程選修 10 學分 

（三）體育健康課程必修 0 學分 

（四）院必修  6 學分（包括 1 門院共同基礎核心必修課程） 

（五）系必修 48 學分：學術暨實務課程(共同) 26 學分，學術課程 8  學分，實務課程 13 學分，總結課程 1 學分。 

（六）系選修  26 學分：學術課程至少  12  學分以上，實務課程至少 14  學分以上。 

（七）其他選修 20 學分：可自由選擇外系課程或本系課程，通識博雅除外。 

備註： 
1.學生於修業年限內，除修滿總畢業學分數外，需於三年級至校外實習 6 個月。並應通過本系「英語能力」/「資訊能力」

/「專業證照」畢業資格檢定作業規定，始具畢業資格。 

2.學生於畢業至少應修畢一門外院共同基礎核心必修課程，並以實際修畢之學分數承認為通識博雅學分，以 4 學分為上

限。（各院共同基礎核心必修課程表，請參閱課務組網頁公告）113.4.25 
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大一課程表（113）                             大二課程表（114） 

類

別 

科目 

代號 
科目名稱 上 下 

必/

選修 
備註 

 

類

別 

科目 

代號 
科目名稱 上 下 

必/

選修 
備註 

通

識 

必

修 

A93A20 程式設計  2 必 核心 

通 

識 

必 

修 

A93A15 體育（一） 0  必 核心 

A93A21 全球化之公民素養  2 必 核心  A93A16 體育（二）  0 必 核心 

A93A22 華語文學 1.0：閱讀與敘事溝通  2 必 核心  A93A32 實用英語(三) 2  必  

A93A30 實用英語（一） 1  必 核心  A93A33 實用英語(四)  2 必 核心 

A93A31 實用英語（二）  1 必 核心  A93A23 
華語文學 2.0：思辨與文案

創作 
2  必 核心 

A93A28 健康醫學密碼 2  必 核心  

系

必

修 

A73251 客房管理與實務 2  必 共同 

A93A29 智慧科技密碼  2 必 核心  A73219 校內實習(一) 1  必 共同 

院 

必 

修 

A86912 服務業專業溝通與表達 2  必 核心  A73126 烘焙原理與實務 2  必 共同 

A86911 服務業資料分析與視覺化 2  必 核心 

 

A73319 餐旅管理會計 2  必 共同 

A86E05 健康樂活概論  2 必 核心 A73220 餐旅資訊管理  2 必 共同 

系

必

修 

A73153 餐旅設備與設施管理實務(一) 1  必 實務 A73303 校內實習(二)  1 必 共同 

A73154 餐旅設備與設施管理實務(二)  1 必 實務 A73355 行銷管理  2 必 學術 

A73142 餐旅初探(扎根學堂) 1  必 共同 

系

選

修 

A73224 飲務與吧台管理 2 選 實務 

A73143 餐旅產業概論 2  必 學術 A73447 休閒住宿產業管理 2 選 學術 

A73144 專業日語 (一) 2  必 學術 A73242 飲食文化與節慶活動 2 選 學術 

A73109 飲料管理與實務 2  必 共同  A73259 進階餐飲服務 2 選 實務 

A73123 中餐原理與實務 2  必 共同  A73352 餐旅智慧科技應用 2 選 共同 

A73114 餐飲服務理論與實務  2 必 共同  A73257 專業日語 (三) 2 選 學術 

A73149 觀光餐旅專業英語  2 必 學術  A73261 專業日語 (四) 2 選 學術 

A73124 西餐原理與實務  2 必 共同  A73274 進階餐旅溝通與表達 2 選 學術 

       A73275 專業餐旅溝通與表達 2 選 學術 

       A73415 養生與膳療飲食規劃 2 選 學術 

系 

選 

修 

A73147 專業日語 (二)  2 選 學術  A73276 餐旅業連鎖經營管理 2 選 學術 

A73145 餐旅衛生安全 2 選 學術  A73277 專業優質服務 2 選 共同 

A73118 國際禮儀 2 選 共同  A73278 自媒體經營 2 選 共同 

A73141 飲料調製 2 選 實務  A73279 廚藝管理與實務 2 選 共同 

A73151 AI 溝通師-繪圖篇 1  選 實務  A73280 健康饗宴 2 選 實務 

A73152 AI 溝通師-大數據分析篇  1 選 實務  A73281 咖啡沖煮理論與實務 3 選 共同 

A73168 職場走讀-暑期企業探索 1 選 實務       

本學年必修學分數  35  本學年必修學分數 18 
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大三課程表（115）                           大四課程表（116） 

類

別 

科目 

代號 
科目名稱 上 下 

必/

選修 
備註  

類 

別 

科目 

代號 
科目名稱 上 下 

必/ 

選修 
備註 

系 

必

修 

A73313 餐旅實務實習 4 必 實務 

 

 

系 

必

修 

A73442 餐旅專題製作(一) 1  必 共同 

A73310 餐旅專業實習 5 必 實務 A73443 餐旅專題製作(二)  1 必 共同 

A73316 研究方法與資料分析 3 必 共同 A73437 會展與餐宴實務  1 必 總結 

A73323 營運實務 2 必 實務  A73456 智慧科技行銷 2  必 學術 

      A73427 資訊能力 0    

      A73428 專業證照 0    

系

選

修

課

程 

A73354 餐旅產業實習 3 選 實務  A73426 英文能力 0    

A73336 菜單設計與成本控制 2 選 共同        

A73326 團體膳食製備與管理 2 選 學術        

A73225 俱樂部經營管理 2 選 學術  

系

選

修

課

程 

A73445 管家服務 2 選 實務 

A73357 採購管理 2 選 學術  A73320 餐旅創意與產品開發 2 選 共同 

A73358 顧客關係管理 2 選 學術  A73321 餐旅策略管理 2 選 學術 

A73440 咖啡與茶調製 2 選 共同  A73409 餐旅督導實務 2 選 共同 

A73455 餐旅大數據應用 2 選 共同  A73418 海外參訪 1 選 實務 

A73452 葡萄酒賞析 2 選 共同  A73473 進階管家服務 2 選 實務 

A73328 會議展覽管理 2 選 學術  A73347 海外餐旅實務實習 4 選 實務 

A73373 全通路零售實務 2 選 共同  A73348 海外餐旅專業實習 5 選 實務 

A73374 餐旅設計與美學 2 選 共同  A73349 職能與倫理 2 選 共同 

A73375 高齡服務與接待 2 選 共同  A73465 服務與知識實踐 2 選 共同 

A73376 禮賓管理與客戶體驗 2 選 共同  A73457 人力資源管理 2 選 學術 

A73377 通用設計客房 2 選 共同  A73470 旅館績效與營收管理 2 選 共同 

A73378 旅館安全與危機管理 2 選 共同  A73471 餐旅事業籌備與規劃 2 選 共同 

A73227 博奕事業管理 2 選 共同  A73472 創業規劃 2 選 共同 

A73380 
食旅風景：地方食材×影

像說書×旅遊提案 
3 選 實務  A73474 全齡樂活規劃與實務 2 選 共同 

           

           

本學年必修學分數 14  本學年必修學分數 5 

 


