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基礎實務課程
烘焙原理與實務
客房管理與實務

系
必
修

顧客經營
國際禮儀
餐旅衛生安全
顧客關係管理
公共關係管理
職能與倫理
高齡服務與接待
禮賓管理與客戶禮驗

經營餐廳

養生與膳療飲食規劃
團體膳食製備與管理
飲料調製
飲務與吧台管理
葡萄酒賞析
咖啡與茶調製
進階餐飲服務
專業優質服務
飲食文化與節慶活動
菜單設計與成本控制

管理旅館

連鎖餐旅業經營管理
休閒住宿產業管理
俱樂部經營管理
餐旅美學與設計
餐旅業籌備與規劃
博弈事業管理
管家服務
進階管家服務
旅館安全與危機處理
旅館績效與營收管理
創業規劃

智慧科技應用
餐旅大數據應用
餐旅智慧科技應用
全通路零售實務
網頁建置與管理

餐旅核心選修
人力資源管理
採購管理
會議展覽管理
餐旅策略管理
餐旅督導實務
餐旅創意與產品開發

進階實務課程
營運實務

餐旅實務實習
餐旅專業實習

基礎管理課程
餐旅管理會計
餐旅資訊管理

外語訓練
服務業專業溝通與表達

專業日語(一)

自我探索
餐旅初探(扎根學堂) 

餐旅產業概論
進階管理課程

智慧科技行銷

系
選
修

總結課程

會展與餐宴實務
餐旅專題製作

外語訓練
專業日語二三四
實用/進階/專業餐旅溝
通與表達

大一 大二 大三 大四

基礎實務課程
飲料管理與實務
中餐原理與實務

餐飲服務理論與實務
西餐原理與實務

進階實務課程
校內實習(一) 
校內實習(二)

進階管理課程
行銷管理
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